RESTAURANT

Menu a la Carte



Antipasti / Starters

Uovo Pochet, Spuma di Parmigiano, Tartufo € 12,00

Egg Pochet, Parmesan Mousse, Truffle
allergeni / allergens (3,7)

Carciofo Fritto, Pane, Pomodoro Secco, Aglio e Prezzemolo € 12,00

Fried Artichoke, Bread, Sundried Tomato, Garlic and Parsley
allergeni / allergens (1,3,7)

Rana Pescatrice alla Catalana, Balsamico e Verdure Croccanti € 14,00

Catalan-style Monkfish, Balsamic and Crunchy Vegetables
allergeni/ allergens (4,9,12) *

Battuto di Spigola, Melagrana e Agrumi € 16,00

Battuto di Spigola, Pomegranate and Citrus Fruit
allergeni / allergens (4 )

Polpo affogato, Crema di Cavolfiore affumicato e Castagne € 14,00

Poached Octopus, Smoked Cauliflower Cream and Chestnuts
allergeni/ allergens (7,14) *

Carpaccio di Manzo tonnato, Capperi e Cipolle in Agrodolce € 14,00

Carpaccio of Beef, Tuna, Capers and Sweet and Sour Onions
allergeni / allergens (3,4,6,8,12)



Primi / Pasta Courses

Tagliatella, Brasato di Maiale, Tartufo, Nocciole tostate € 20,00

Tagliatella, Braised Pork, Truffle, Roasted Hazelnuts
allergeni / allergens (1,3,7,8,9,12)

Raviolo di Zucca, Funghi, Caffe € 16,00

Open Raviolo, Pumpkin, Mushrooms, Coffee
allergeni/ allergens (1,3,7, 9,12) *

Paccheri al Ragu di Coniglio e Crema di Carciofi € 16,00

Paccheri with Rabbit Ragout, Creamed Artichokes
allergeni/ allergens (1,7,9,12) *

Risotto Molluschi e Crostacei € 19,00

Shellfish and Crustacean Risotto
allergeni/ allergens (2, 4,9,12,14) *

Linguine, Alici del Cantabrico, Burro di Montagna, Broccoli e Pane Povero € 16,00
Linguine with Cantabrian Anchovies, Mountain Butter, Broccoli and Poor Bread
allergeni / allergens (1,4,7, 9,)

Orzo Perlato, Crema di Cavolfiore affumicato, Cavolo Rapa e Chips di
Cavolo Nero  €12,00

Pearl Barley, Smoked Cream of Cauliflower, Kale Turnip and Kale Chips
allergeni / allergens (1,7,9)

Consommé di Manzo, Perle di Verdure e Lemongrass € 12,00

Consommeé of Beef, Vegetable Pearls and Lemongrass
allergeni/ allergens (9, 12)



Secondi / Main Dishes

Filetto di Pescato, Topinambur e Cipolle all’agro € 22,00

Fillet of Fish, Jerusalem artichokes and sour onions
allergeni/ allergens (4,9,12)

Calamaro, Vellutata al Vernaccia, Patate Viola e Chips di Carciofi € 19,00

Calamari, Vernaccia Velouté, Purple Potatoes and Artichoke Chips
allergeni/ allergens (1,7,9,12,14) *

Terrina di Maialino con Tortino di Patate fritto e Cavolo Nero € 20,00

Pork Terrine with Fried Potato Pie and Black Cabbage
allergeni / allergens (5,6,7,8,9,12)

Fianchetto di Manzo e Cardoncelli € 22,00

Flank of Beef and Cardoncelli
allergeni/ allergens (1,4,9,12)

Bistecca di Manzo e Chips di Patate con Salsa Aioli € 24,00

Beef Steak and Potato Chips with Aioli Sauce
allergeni/ allergens (1, 7,10, 12)

Cavolo Stufato, Pomodori Secchi e Olive Taggiasche € 8,00

Stewed Cabbage, Dried Tomatoes and Taggiasca Olives
allergeni / allergens (9)

Contorni / Side Dishes

Verdure Miste saltate € 6,00
Stir-fried Mixed Vegetables

Bietole al Vapore € 5,00
Vegetables Steamed Beets

Patate al Forno € 5,00
Baked Potatoes

Insalata di Stagione € 5,00
Seasonal Salad
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